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«Desde nifios, la Finca familiar El Vivar era nuestro lugar de contacto
con el campo, con los pueblos y sus bodegas subterrdneas, donde nos
perdiamos por sus laderas y mesetas castellanas, a veces infinitas, bajo
el calor del verano. Alma del Vivar es un homenaje a esos recuerdos,
que enlazados de una manera u otra nos ha llevado a amar y disfrutar
de la vitivinicultura, y asi elaborar este vino con alma.»

INFORMACION

Bodegas Maeste D.O.P. Ribera del Duero

Miguel Pefia Guillermo Llorente

Juan Manuel Martinez Vino Tinto

2020 Tempranillo (97%) y Merlot (3%)

6 meses en barrica de roble, francés (95%) y americano (5%)
VITICULTURA

Vifledos: Alma del Vivar ha sido elaborado con 2 microparcelas de vifiedos
con edades comprendidas entre los 25 y 50 afos a orillas del rio Duero, en
los parajes Rodero y Valdepila entre los términos de San Martin de Rubiales
Y Roa, Burgos.

Suelos: Mezcla de calizas, arcillas, arenas, piedras calcireas y minerales que
aporta la sedimentacioén de la montafia, destacando la mica.

Altitud: 850 m, mejor ventilacién y un adelantamiento vegetativo por su
fuerte insolacién y su menor vegetacién natural que nos permitira obtener
una uva éptima con independencia del afio.

Inclinacién: Pendiente media del 30%, que facilita la escorrentia de las
lluvias evitando que haya encharcamiento y humedades en las vifas.

Orientacién: Sur con alineacién de vifiedos Norte - Sur, lo que permite
equilibrar la fuerte insolacién de los dias de verano y al mismo tiempo
recibir abundante luz durante la mayor parte del dia a lo largo de todo el ano.

Natural: Trabajamos con una filosofia y préacticas agricolas de minima
intervencidn, y viticultura tradicional, multiplicando las tareas a mano
buscando el mejor equilibrio de la planta.

Clima afiada: De caracter continental, invierno frio y largo, verano corto y
caluroso, con una pluviometria escasa de alrededor de los 450 litros/metro
cuadrado y con 2.200 -2.800 horas de sol al afio.
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Hlaborado de manera tradicional por Bodegas Maeste, con una | filosofia y
{ura sostenible por el terruiio, el medio ambiente y nuestra historia, con
eleccion de uvas de la variedad Tempranillo mayoritariaments,
wrante 6 meses en las mejores barricas de roble francés y american,
y dejndolo evolucionar varios meses en botella.

{randa de Duero, Espaiia - Producto de Esparia - Product of Spain

onal way by Maeste Winery, sustairable viticulture and philosophy,
id yeast. Aged for & months in the best Frenck and
15, and several months in the bottle
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Co wlfitos - Contains sulphites - Contient des sulftes
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VINIFICACION

Vendimia: Manual en pequenias cajas de 12 kgs, durante los dias 30 de
Septiembre y 1 de Octubre. Seleccion en viniedo y en la bodega con mesa de
seleccién a 8 manos.

Levaduras: Autdctonas y fermentacion espontanea.
Fermentacién: Encubado largo de 23 dias desde el 1 hasta el 23 de Octubre.

Extraccion: Remontados diarios y trasiegos de decantacion manteniendo las
lias finas.

Crianza: 6 meses en barricas de roble francés (95%) y americano (5%), de
tostados y grano medio, de tipo bordelés de 225 L (88%) y de 400 L (12%),
manteniendo un equilibrio de intensidad entre nuevas (7%), usadas de
primer afio (18%) y de segundo afio (75%).

Botellas: 5.426 botellas bordelesas, 60 Magnum y 5 Doble Magnum.

Analitica: 14 % Alc. Vol. Ph 3,75

NOTAS DE CATA

Un vino vivo, de corte moderno pero fiel a las caracteristicas y tipicidad
del terrufio de la Ribera, con fuertes colores rojo rubi y cereza. En nariz
es intenso, con aromas de frutos silvestres negros y rojos como moras y
frambuesas, con toques sutiles de roble perfectamente integrados que le
dan al vino ligeros recuerdos de café y especias como la canela. En boca
es fresco, con un agradable paladar medio y un magnifico retrogusto.
Maeste Alma del Vivar es un vino versatil, perfecto para acompafiar todo
tipo de platos gastronémicos.

Bodegas Maeste - Aranda de Duero (Espafa) - www.bodegasmaeste.com - info@bodegasmaeste.com



	Frontal Hoja de Cata Alma del Vivar 2020
	Trasera Hoja de Cata Alma del Vivar 2020

